                                                                            [image: ]
	ДИМЕРСЬКА   СЕЛИЩНА    РАДА
ВИШГОРОДСЬКОГО   РАЙОНУ   КИЇВСЬКОЇ   ОБЛАСТІ



                                 80 сесія 2 засіданняVIII скликання
                                                            РІШЕННЯ                         ПРОЄКТ                                                                                
Про організацію роботи Опорної кухні на базі Демидівського ліцею Димерської селищної ради

[bookmark: n23]            Відповідно до законів України «Про місцеве самоврядування в Україні», «Про освіту», «Про повну загальну середню освіту», «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», постанови Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку»,  розпоряджень Кабінету   Міністрів України від 27 жовтня 2023 року № 990-р «Про схвалення Стратегії реформування системи шкільного харчування на період до 2027 року  та затвердження операційного плану заходів з її реалізації у 2023-2024 роках», від 07 листопада 2025 року № 1216-р «Деякі питання реалізації Стратегії реформування системи шкільного харчування на період до 2027 року», розпорядження Київської обласної військової адміністрації Київської обласної державної адміністрації від 24.01.2024 № 52 «Про затвердження Комплексного регіонального плану реалізації Стратегії реформування системи шкільного харчування на період до 2027 року», рішення Димерської селищної ради від 23.12.2025 № 2409-77-VIII «Про затвердження Програми реалізації Стратегії реформування системи шкільного харчування на  2026-2027 роки», відповідно до  Методичних рекомендацій щодо облаштування харчоблоків у закладах загальної середньої освіти, вимог Санітарного регламенту для закладів загальної середньої освіти, затвердженого Наказом Міністерства охорони здоров’я України 25 вересня 2020 року № 2205, враховуючи рекомендації засідання постійної комісії з питань регламенту, депутатської діяльності та етики, прав людини, законності, правопорядку та взаємодії із правоохоронними органами та гуманітарних питань від 27.03.2026 року, селищна рада
                                                          ВИРІШИЛА:
1. Організувати роботу Опорної кухні на базі Демидівського ліцею Димерської селищної ради.
2. Затвердити Положення про Опорну кухню Демидівського ліцею Димерської селищної ради. (Додаток 1)
3. Т.в.о. начальника Відділу освіти Димерської селищної ради наказом по Відділу врегулювати кількість філій Опорної кухні, керуючись економічною доцільністю та виробничою потужністю кухні. 
4. Матеріально-технічне забезпечення та фінансування технологічної моделі Опорна кухня здійснювати за рахунок коштів державного та місцевого бюджетів.
5. Контроль за виконанням рішення покласти на т.в.о. начальника Відділу освіти Димерської селищної ради Лідію Ріпик.

Селищний голова		                           Володимир ПІДКУРГАННИЙ	
селище Димер
27 березня 2026 року
№ -80-2-VІІІ



Додаток 1
                                                                   до рішення Димерської селищної ради
                                                       від 27 березня 2026 р. №-80-2-VIII













ПОЛОЖЕННЯ
про Опорну кухню
Демидівського ліцею
Димерської селищної ради













селище Димер – 2026


І. Загальні положення

1.1. Це Положення визначає правові, організаційні, фінансові та санітарно-гігієнічні засади діяльності опорної кухні Демидівського ліцею Димерської селищної ради (далі – Опорна кухня).
1.2. Опорна кухня створюється з метою централізованого приготування, зберігання та доставки готових страв для забезпечення харчування здобувачів освіти Демидівського ліцею та, за рішенням засновника, закладів освіти Димерської селищної ради.
1.3. Засновником Опорної кухні є Димерська селищна рада.
1.4. У своїй діяльності Опорна кухня керується:
1.4.1. Законами України:
· «Про освіту»;
· «Про повну загальну середню освіту»;
· «Про охорону дитинства»;
· «Про місцеве самоврядування в Україні»;
· «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».
1.4.2. Постановами Кабінету Міністрів України:
· Постанова КМУ від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку»;
· Постанова КМУ від 22.11.2004 № 1591 (у частині забезпечення пільгових категорій дітей).
1.4.3. Наказами Міністерства охорони здоров’я України:
· Наказ МОЗ України від 25.09.2020 № 2205 «Про затвердження Санітарного регламенту для закладів загальної середньої освіти».
1.4.4. НАССР та безпечність харчових продуктів:
· Наказ Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 17.11.2020 № 2347«Про затвердження Методичних настанов щодо розроблення, запровадження та використання постійно діючих процедур, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках (НАССР) у закладах освіти»;
· Наказ Міністерства аграрної політики та продовольства України
від 01.10.2012 № 590 «Про затвердження Вимог щодо розроблення, впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах НАССР».
1.4.5. Іншими нормативними та локальними актами:
· методичні рекомендації Міністерства охорони здоров’я України та Міністерства освіти і науки України з питань організації харчування в закладах освіти;
· рішення Димерської селищної ради щодо організації харчування та створення опорної кухні;
· накази відділу освіти Димерської селищної ради;
· Статут закладу освіти;
· це Положення, Положення про групу НАССР, накази керівника закладу освіти.
У разі внесення змін до законодавства України Опорна кухня у своїй діяльності керується нормативно-правовими актами в актуальній редакції.
1.5. Опорна кухня є об’єктом оператора ринку харчових продуктів та підлягає державному контролю з боку Держпродспоживслужби.
1.6. На Опорній кухні обов’язково впроваджується, підтримується та документально підтверджується система управління безпечністю харчових продуктів, заснована на принципах НАССР, відповідно до вимог законодавства України.


ІІ. Мета та завдання Опорної кухні

2.1. Метою діяльності Опорної кухні є забезпечення здобувачів освіти закладів освіти Димерської селищної ради якісним, безпечним, повноцінним і збалансованим харчуванням відповідно до вікових і фізіологічних потреб.
2.2. Основні завдання Опорної кухні:
· приготування страв відповідно до встановлених норм харчування;
· дотримання норм харчування для учнів різних вікових категорій: 
6-11 років, 11-14 років, 14-18 років;
· організація пільгового та безоплатного харчування;
· дотримання санітарних і протиепідемічних вимог;
· впровадження принципів здорового харчування;
· організація доставки готових страв;
· забезпечення простежуваності харчових продуктів;
· мінімізація харчових ризиків і харчових відходів.
· 

ІІІ. Організація харчування

3.1. Харчування організовується з урахуванням:
· вікових особливостей дітей;
· режиму навчального процесу;
· тривалості перебування учнів у закладі освіти;
· рекомендацій МОЗ України.
3.2. Меню:
· розробляється на основі примірного чотиритижневого меню, погодженого з територіальним органом Держпродспоживслужби;
· затверджується керівником закладу освіти;
· є обов’язковим до виконання.
3.3. Опорна кухня здійснює закупівлю продуктів харчування для себе та філій, забезпечуючи централізований облік, приймання сировини, приготування та списання страв.
3.4. Закупівля харчових продуктів здійснюється виключно у постачальників – операторів ринку харчових продуктів, які мають документи, що підтверджують безпечність і якість продукції.
3.5. Опорна кухня забезпечує простежуваність харчових продуктів на всіх етапах: від надходження сировини до видачі готових страв, із збереженням супровідної документації.
3.6. Вартість харчування, перелік пільгових категорій і порядок оплати визначаються рішеннями Димерської селищної ради.

IV. Матеріально-технічне забезпечення
4.1. Опорна кухня забезпечується:
· виробничими приміщеннями;
· технологічним, холодильним і тепловим обладнанням;
· кухонним інвентарем і посудом;
· засобами гігієни та дезінфекції;
· транспортом для доставки готових страв (у разі потреби).
4.2. Матеріально-технічна база повинна відповідати вимогам санітарного законодавства, технічних регламентів та системи НАССР.

V. Кадрове забезпечення
5.1. Працівники Опорної кухні:
· приймаються на роботу відповідно до законодавства про працю;
· проходять обов’язкові медичні огляди;
· мають відповідну кваліфікацію.
5.2. Працівники зобов’язані дотримуватися вимог санітарного законодавства, правил особистої гігієни та процедур НАССР.

VI. Організація доставки готових страв
6.1. Доставка готових страв здійснюється у разі обслуговування інших закладів освіти або за відсутності власних харчоблоків.
6.2. Доставка забезпечується:
· з дотриманням температурного режиму;
· використанням харчової тари, дозволеної до контакту з харчовими продуктами.
6.3. Відповідальність за безпечність харчових продуктів під час транспортування несе оператор ринку харчових продуктів.

VII. Фінансове забезпечення
7.1. Фінансування діяльності Опорної кухні здійснюється за рахунок:
· коштів місцевого бюджету;
· інших джерел, не заборонених законодавством.
7.2. Видатки здійснюються відповідно до Бюджетного кодексу України.

VIII. Контроль, простежуваність та поводження з відходами
8.1. Контроль за діяльністю Опорної кухні здійснюють:
· засновник;
· керівник Демидівського ліцею;
· органи державного нагляду (контролю).
8.2. На Опорній кухні забезпечується належне поводження з харчовими відходами відповідно до санітарних вимог і внутрішніх інструкцій.

IX. Прикінцеві положення
9.1. Це Положення набирає чинності з дня його затвердження рішенням Димерської селищної ради.
9.2. Зміни та доповнення до Положення вносяться у встановленому законодавством порядку.
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